
Antipasti 
Tartare di tonno con emulsione d’olio, limone e melone 22.00 
Sautèe di piovra con patate al pesto di capperi 20.00 
Carne cruda battuta alla senape 18.00 
Lumache e porcini al burro d’erbe 20.00 
Sformato di zucchine su fonduta di taleggio con il fiore ripieno 18.00 
Culatello di Zibello lungamente stagionato 25.00 

Primi piatti 
Farfalle con seppie e olive taggiasche 18.00 
Risotto con pomodorini secchi e capesante   18.00 
Ravioli agli asparagi con fonduta di grana tipico lodigiano 14.00 
Tagliatelle con porcini e guanciale croccante 14.00 
Tortelli di gorgonzola alle pere 14.00 

Secondi piatti 
Filetto di pesce persico su crema di riso allo zafferano 20.00 
Merluzzo con pomodorini e cipolle di Tropea 20.00 
Scamone d’agnello alle erbe fini 20.00 
Tagliata di controfiletto di scottona al tartufo nero estivo 20.00 
Petto d’anatra alle ciliege 20.00 

Formaggio 6.00/18.00 

Dolce  
Sabbiosa di Maleo con crema di mascarpone 10.00 
Parfait al cioccolato 10.00 
Pesche al vino rosso con zabaione  10.00 
Gelato di crema 5.00 
Sorbetto al limone 5.00 
Sorbetto al limone frullato alla vodka 10.00 

 

 

 


